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Liebe Mitglieder, liebe Leser unseres Hirschknocker Blattlas!

Erinnern Sie sich noch an das Titelbild des Vorjahres?
Das war der Osterbrunnen in Lohndorf. Was sieht man
heute an dieser Stelle? Gahnende Leere und wer ist
schuld? Das Corona-Virus! Wer hatte noch vor ein paar
Wochen gedacht, dass so etwas Kleines weltweit so
groRes Unheil und Durcheinander stiften kann!?

Mein gréRter Wunsch: Bleiben Sie gesund, halten Sie Abstand. Hoffen wir alle,
dass wir in absehbarer Zeit wieder zur ,Normalitdt kommen kbnnen, auch
wenn die neuen Erfahrungen sicher lange in Erinnerung bleiben werden.

Nun aber trotz aller Umsténde frohe und friedvolle Ostern s
fur Sie und lhre Familie. Viel Glick beim Osterratsel und &
angenehme Lektire von Blattla Nummer 41 winscht wie
immer:

Alfred Schlbgel,

1. Vorstand
der Siedlergemeinschaft
Hirschknock e. V.

Hinweis:

Unter info@sg-hirschknock.de kénnen wie immer auch Winsche und Anregun-
gen per E-Mail herangetragen werden. Das gilt natirlich auch fir Lob und Kritik
an unserem Osterblattla.

Ubrigens: Das Blattla wird (in Farbe) auch per E-Mail verteilt. Geben Sie uns
lhre Mail-Adresse bekannt, dann nehmen wir auch Sie in den Verteiler!

Termine 2020:
Unsere vorlaufige Terminvorschau far lhre Planung:

17.05. Radtour (Ziel wird noch mitgeteilt)
19.06. Johannisfeier auf dem Vereinsgelande
16.10. Weinfest im Vereinshaus

29.11. Vorweihnachtliche Feier im Vereinshaus
30.12. Gluhweinparty

Anderungen bleiben vorbehalten. Wie immer werden wir zu jeder Veranstaltung eigens
schriftlich einladen mit dem jeweils verbindlichen Termin. Wir freuen uns schon jetzt auf
Ihren Besuch bzw. Ihre Teilnahme!

Mitgliedsbeitrage 2020

Diese wurden Mitte Marz erfolgreich von Ihrem Konto abgebucht (Glaubiger-ID
DE08SGH00001076525). Geben Sie bitte bei kiinftigen Kontodnderungen diese umge-
hend bekannt, um unnétige Kosten fir fallige Riickbuchungen zu vermeiden (Kontakt:
Frau Wichert: Tel. 43226) — Danke.
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Heute schon gelacht?

Treffen sich zwei Rihreier an
Ostern.
Sagt das eine zum anderen:

Ich bin heute so durcheinander.

Was macht das Ei,
wenn es den Oster-
hasen trifft?

Es wirft sich in Schale. ’gw

Osterratsel — Gewinn ist ein 15 €-Gutschein fiir einen Besuch der Brauerei Hummel
Bitte geben Sie den Abschnitt mit dem Ldésungswort bis zum 30. April beim 1. Vor-
stand der SGH in der Kemmerstr. 50 ab. Bei mehreren richtigen Antworten entscheidet
das Los. Der Gewinner wird im Verlauf der Johannisfeier im Juni ermittelt.

saisonale frank. Spezialitat - zwei Lésungen, wéhle gut 4. und 5. Buchstabe
Filmklassiker mit Clark Gable ,Vom ... 2. Wort, 6. Buchstabe
Wann beginnt die Fastenzeit fir Christen? 2./3./4. Buchstabe
Erdteil, in dem wir wohnen 1. und 2. Buchstabe

Betéubung vor einer Operation - zwei Losungen, wahle gut 1. und 7. Buchstabe
Zeitmesser am Handgelenk 8. Buchstabe
vergorener Traubensaft 4. Buchstabe

Bitte alle Buchstaben in die richtige Reihenfolge bringen.
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Name, Tel., Anschrift:

Loésungswort:




Karfreitag

Quelle:  gekirzt nach https://www.t-online.de/leben/familie sowie
https://de.wikipedia.org/wiki/Karwoche

Jedes Jahr am Freitag vor Ostern ist Karfreitag. Der Tag liegt zwischen Grin-
donnerstag und Karsamstag. Der Karsamstag ist der Samstag vor Ostersonn-
tag und beschliel3t die Karwoche.

Karfreitag erinnert an die Kreuzigung Jesu Christi. Der Karfreitag gilt als ,Fast-
und Abstinenztag“, an dem man nur eine sattigende Mahlzeit zu sich nimmt und
keine Fleischspeisen isst.

Der Name Karfreitag leitet sich vom althochdeutschen Wort "kara" ab, was
Trauer oder Wehklage bedeutet. Karfreitag gilt zudem als H6hepunkt der Fas-
tenzeit und gehort zu den heiligen drei Tagen ("Triduum Sacrum”) von Leiden,
Tod und Auferstehung des Herrn, die bis zum Ostersonntag andauern.

Rezept: Wiener Sachertorte

Zutaten Rihrteig

150 g Bitterschokolade Schokolade im Wasserbad schmel-
150 g Margarine zen, abkihlen lassen, mit Margarine
200 g Zucker und Zucker verrihren. Nach und nach
6 Eier, trennen, s. Rihrteig Eigelb zugeben, dabei kréftig schla-
1TL Backpulver gen.

150 g Mehl

1509 Zucker Eiwei und Puderzucker steif schla-
30g Puderzucker gen, auf die Masse geben.
Aprikosenkonfittre Mehl und Backpulver sieben und un-
Kuverture terziehen.

Backofen: bei 175 °C, ca. 40 -45 Mi-
nuten backen

Anschlie3end mit glattgerthrter er-
warmter Konfitlire bestreichen, ein-
ziehen lassen, danach mit Kuvertiire
Uberziehen.
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Frohe Ostern  feofr 0O4aen Happy Easter



