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Liebe Mitglieder, liebe Leser unseres Hirschknocker Blattla’s!

Ostern und der April

Ein Winter, der kein Winter war, liegt hinter uns. Die Natur
ist ihrer Zeit um Wochen voraus und entsprechend bliht
und sprieflt es zu unserer Freude um uns herum. Da tut
das bisschen April-Wetter eigentlich keinen Abbruch, wenn
da nicht vielleicht doch etwas die Sorge mitschwange, wie
es mit dem Wetter weitergeht — speziell im Sommer. Neuer
Rekordsommer oder nasse Fuf3e? Wie dem auch sei, wir werden un-
sere Veranstaltungen trotz eventueller Kapriolen abhalten, z. B. kénnen
wir - und das nicht ohne Stolz - im Juli auf das 45-jahrige Bestehen des
Vereins zuriickblicken.

Frohe und friedvolle Ostern fir Sie und lhre Familie,
viel Gluck beim Osterratsel und angenehme Lektire
von Blattla Nummer 29 wiinscht wie immer:

Alfred Schlogel,

1. Vorstand
der Siedlergemeinschaft
Hirschknock e. V.

Hinweis:

Unter sgh@my-post.dkonnen wie immer auch Wiinsche und Anregungen per
E-Mail herangetragen werden. Das gilt naturlich auch fir Lob und Kritik an
unserem Osterblattla.

Ubrigens : Das Blattla wird (in Farbe) auch per E-Mail verteilt. Geben Sie uns
Ihre Mail-Adresse bekannt, dann nehmen wir auch Sie in den Verteiler!

Termine;
Unsere Terminvorschau fir Ihre Planung:

01.06.2014 Radtour (evtl. Geisfeld - Grieskeller)
27.06.2014 Johannisfeier auf dem Vereinsgelande
19.07.2014 Sommerfest (45 Jahre SGH)
14.09.2014 Halbtages-Busfahrt

18.10.2014 Weinfest

07.12.2014 Vorweihnachtliche Feier im Vereinshaus

Anderungen bleiben vorbehalten. Wie immer werden wir zu jeder Veranstaltung
eigens schriftlich einladen mit dem jeweils verbindlichen Termin. Wir freuen uns
schon jetzt auf Ihren Besuch bzw. lhre Teilnahme!



Heute schon gelacht?

Sagt die Tante zum Neffen: ,Du hast aber ein tolles Auto zu
Ostern bekommen!* Der Neffe: ,Nein, das stimmt doch gar
nicht. Wie kommst du denn Uberhaupt darauf?” ,Ja, weil die
Reifen so eiern!*

~Warum gibst du denn den Huhnern Kakao zu trinken?*, fragt die Oma ihre
Enkelin Sonja ganz entsetzt, die darauf sagt: ,Wie sollen die denn sonst
Schokoladeneier legen?”

Osterratsel — Gewinn ist ein Gutschein fur eine groRe Familienpizza

Bitte geben Sie den Abschnitt mit dem Lésungswisrzam?27. April beim Vorstand
der SGH, Kemmerstr. 50 ab. Bei mehreren richtigatwrten entscheidet das Los an
der Johannisfeier.

... und die starken Manner
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Osterbrauche weltweit

USA

In den USA wird Ostern hauptsachlich nach mitteleuropaischer Tradition gefei-
ert, d. h. mit Ostereiern und Osterhase. In New York findet am Ostersonntag
auf der Fifth Avenue die traditionelle Easter-Parade statt. Blumengeschmiickte
Festwagen und Menschen in préachtigen und extravaganten Huten defilieren
Uber die Prachtstralie.

Mexiko

In Mexiko ist die Osterwoche die Hauptferienzeit des Jahres. Fast zwei Wochen
dauern die Festlichkeiten und haben Volksfestatmosphére. Im Laufe der Zeit
haben sich in Mexiko indianische und christliche Brauche vermischt.

Lateinamerika

Da in Lateinamerika das Osterfest im Herbst stattfindet, wird hier der Altar h&u-
fig mit Frichten geschmuckt. In den Kirchen werden besondere Osteraltare
aufgestellt, die monumentos. Die Menschen pilgern von einer Kirche zur ande-
ren, bis sie sieben dieser Altdre gesehen haben. Die Kirchenglocken schweigen
von Dienstag bis Ostersamstag.

Rezept fur einen Hefekranz

Zutaten Zubereitu ng: e
1 Warfel frische Hefe Hieraus einen Hefeansatz ™

1 EL Zucker rihren und 15 Min. gehen g,

2 EL Mehl lassen.

275 ml lauwarme Milch

500 g Mehl mischen

40 g Zucker Hefeansatz zugeben

1 Packchen Vanillezucker Alles zu einem glatten Teig verkneten und
1 Prise Salz zugedeckt ca. 1 Std. an einem warmen Ort
1 geriebene Zitronenschale gehen lassen.

Aus dem Hefeteig ein Rechteck mit etwa
2 Packchen fertige Nussfullung |50 x 30 cm ausrollen und die angerihrte
nach Anweisung mit Milch Nussflllung aufstreichen. Die Teigrolle in die
verrihren Kranzform legen.

Den Teig noch einmal 30 Min. gehen lassen,
dann bei 180°C ca. 40 Min. backen.

1 EL Zitronensaft Glasur rihren und den ausgekihlten Hefe-
5 EL Puderzucker kranz damit bestreichen.

Frohe Ostern fesfn Ofinen Happy Easter




